V4

ANNEE SCOLAIRE

EURCJLAM veasonvores comeue

MATERIEL DE CUISINE PROFESSIONNEL
POUR LA FORMATION

BOBIGNY CAMPUS
CAP BOULANGERIE

136.86 €

Composmon de voire ensemble (conforme a la demande de rétablissement) FRAIS DE PORT

MALLETTE MINI-LARGE

EMINCEUR 25 cm EXPERT*

OFFICE 10 cm ACCESS*

COUTEAU PAIN 19 cm ACCESS*
SPATULE INOX COUDEE 24 cm*
CISEAUX GAINES CRANTES 21 cm*
COUPE PATE INOX ROND SOUPLE
RACLETTE TRAPEZE 20 x 13

PINCEAU 3 cm

INCLUS

2 GRIGNETTES JETABLE

TOURILLON HETRE @ 20 mm

MINUTEUR ELECTRONIQUE 100 min
BROSSE A ONGLES

CADENAS A CLES 4 cm

METRE RUBAN 3m

THERMOLAB ELECTRONIQUE -50°/200°C
BALANCE TACTILE PLATEAU VERRE 1g/10kg

ROULEAU HETRE

Les outils avec * seront gravés et une plaque sera apposée sur la mallette

COMMANDER EN LIGNE

O

CODE DE VOTRE MALLETTE : 090664

2,

DIRIGEZ-VOUS sur notre NOUVEAU site internet dédié REPORTEZ le code de votre mallette

aux étudiants de nos établissements partenaires

LES + D'EUROLAM
Mallettes Etablissements
vendues chaque année nous font confiance

Eurolam SAS e contact@eurolam-thiers.com

090664 | oo |

o
Une SURPRISE

|
A découvrir dans votre mallette !

un bon de

20¢ OFFERTS

sur votre prochaine commande

o fois, d partir de 60€ d’achat, hors {rais de porf,
its nt;n concermés sur le site eurolam-thiers.com

Fournisseurs
reconnus

Promotion valable un
promotions et produ

e 04.73.53.60.64

4 rue du Forez - BP29 - Zone d’activités de Matussiére - 63300 THIERS




